
Menu



Snack confezionati, creme e 
condimenti in cui vi sia anche 
in piccole dosi

FRUTTA A GUSCIO

Ogni prodotto in cui viene 
usato il latte: yogurt, biscotti, 
torte, gelato e creme varie

LATTE E DERIVATI

Snack confezionati, creme e 
condimenti in cui vi sia anche 
in piccole dosi

ARACHIDI E DERIVATI

Canestrello, cannolicchio, 
capasanta, cozza, ostrica, 
patella, vongola, tellina ecc

MOLLUSCHI

Prodotti alimentari in cui è 
presente il pesce, anche se in 
piccole percentuali

PESCE

Semi interi usati per il pane. 
Farine anche se lo contengono 
in minima percentualei

SESAMO

Prodotti derivati come: latte di 
soia, tofu, spaghetti di soia e 
simili

SOIA

Marini e d’Acqua Dolce: 
gamberi, scampi, aragoste, 
granchi, e simili

CROSTACEI

Si può trovare nelle salse e nei 
condimenti, specie nella 
mostarda

SENAPE

Sia in pezzi che all’interno di 
preparati per zuppe, salse e 
concentrati vegetali

SEDANO

Cibi sott’aceto, sott’olio e in 
salamoia, marmellate, funghi 
secchi, conserve ecc

ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI

Uova e prodotti che le 
contengono come: maionese, 
emulsionanti, pasta all’uovo

UOVA E DERIVATI

Cereali, grano, segale, orzo, 
avena, farro, kamut inclusi 
ibridati derivati

GLUTINE

Presenti in cibi vegan 
sottoforma di farine, salamini, 
farine e simili

LUPINI

Elenco Allergeni alimentari
Se hai intolleranze o allergie, avvisa subito il personale: ci pensiamo noi.

Qui sotto la lista con tutti gli allergeni segnati piatto per piatto.

Fermo restando l’utilizzo di ingredienti freschi e di qualità, alcuni prodotti potrebbero essere surgelati all’origine:
in particolare le patatine fritte e gli anelli di cipolla.



Antipasti
Stigghiolo di Pizza – La Specialità della Casa
Roll di pizza con scalogno e salumi misti, ispirato allo street food siciliano

6€

Sfincione Bagherese
So�ce base di pizza con cipolla, acciughe, pomodoro, caciocavallo e 
pangrattato tostato

8,50€

Sushi Pizza 
Roll di pizza servito in pezzi stile sushi con salumi misti e Philadelphia

10€

Bruschette di Pizza 
Pan pizza home made, pomodoro rosso riccio, origano siciliano, aglio di Nubia e 
olio evo

4,50€

Scrocchio Rustico x2  
Panelle, crocchè, patatine, onion rings e mozzarelline

7,50€

Tagliere Misto x2   
Selezione di salumi e formaggi

12€

Grande Scrocchio  
Gran fritto misto della casa

16,50€

Patatine con Buccia  5€



Primi
A glassa (la ricetta della nonna mari)
Spezzatino di vitello con cipolla bianca rosolata e patate a tocchetti

8,50€

La Norma
Salsa di pomodoro, tocchetti di melanzane fritte, ricotta salata locale, 
basilico

8,50€

Guancialina
Guanciale, pecorino, pomodorini e funghi porcini

14€

Spaghetti alle Vongole
Spaghetti con vongole fresche, aglio, olio evo e prezzemolo

15€

Carbonara
Guanciale, uova, pecorino e pepe nero

10€

Farfalle al Salmone A�umicato 
Salmone a�umicato e crema delicata

12€

C’Anciova
Acciughe, concentrato di pomodoro, pinoli, uvetta e pangrattato 
tostato

9€

Agghiu e Ogghiu 
Olio evo, aglio di Nubia, peperoncino e prezzemolo

7,50€



Ariccia a�umicata
Pan pizza con con porchetta di Ariccia, scamorza a�umicata e bacon 
tostato

11€

Ariccia piccante
Pan pizza con porchetta di Ariccia, spianata piccante ed emmental

10,50€

Ariccia caramellata
Pan pizza con porchetta di Ariccia e cipolla rossa caramellata

10,50€

Ariccia tuttint'avula ( lo special )
Pan pizza con porchetta di Ariccia, pomodoro, rucola e fonduta di 
formaggi

11,50€

Ariccia classica
Pan pizzza con porchetta di Ariccia, olio evo, pepe e limone

8€

Tortillaskebab
Kebab sultan
Tortillas con kebab , cipolla rossa caramellata,lattuga e feta greca

9,50€

Kebab crunch
Tortillas con kebab, patatine fritte* , mayonese , ketchup

8€

Kebab vulcano
Tortillas con kebab, pomodoro, radicchio , provola a�umicata , salsa 
yogurt e tabasco

9€

Kebab king
Tortillas con kebab, pomodoro, radicchio , iceberg, salsa yogurt , tabasco

8,50€

Kebab deluxe
Tortillas con kebab , salsa cheddar , bacon croccante e salsa yogurt

9,50€

PanPizza
porchetta



Burgers
Tuttintavula burger
Bun nero, hamburger di scottona 200 gr, mortadella dolce,, burrata 
pugliese, pesto di pistacchi

16€

Ariccia burger
Hamburge 200 gr, porchetta di ariccia, bacon croccante e  fonduta di 
formaggi

12,50€

Rosanero bun
Bun nero, salmone norveggese a�umicato, avocado , rucola , burrata 
pugliese

11,50€

Lele burger
Bun ai 7 cereali, hamburge vitello 200 gr, cipolla rossa caramellata , 
emmental , iceberg

10,50€

Gino burger
Bun ai 7 cereali, hambruger vitello 200 gr, iceberg , pomodoro , bacon 
croccante , salsa cheddar

10,50€

Puddicino burger
Pollo croccatnte  , iceberg  , mayoneser

9€



IL CONTEMPORANEO
Mix di farine nobili, cornicione 
alveolato e cuore morbido. (Incluso 
nel prezzo)

AGRUMI DI SICILIA: LIME E 
ARANCIA 
Freschezza mediterranea con 
essenze naturali di lime e arance

3€

AI 5 CEREALI 
Mix rustico ricco di fibre e semi. 
Sapore deciso e croccante

3€

AL NERO DI SEPPIA 
Nota sapida e colore intenso per 
esaltare ogni condimento

3€

RUOTA DI CARRO 
Sottile e croccante, stesa oltre il 
diametro del piatto

2€

NDUJA E PEPERONCINO 
Carattere forte e piccante con vera 
’nduja e fili di peperoncino

3,50€

I sovrapprezzi degli impasti si applicano esclusivamente alle categorie Pizze Classiche e 
Pizze Special. 

PERCIASACCHI
Grano antico siciliano, leggero e 
dall'aroma autentico

3€

TUMMINIA
Grano antico molito a pietra, 
profumato e altamente digeribile

3€

POMODORO SECCO E BASILICO 
Base fragrante con i profumi e i 
sapori dell’estate

3€

NAPOLETANO
La tradizione: impasto morbido, 
elastico e dal cornicione 
pronunciato

2,50€

ZAFFERANO E SEMI DI PAPAVERO
Aroma prezioso e nota croccante. 
Elegante e raffinato

3€

impasti
i nostri



Parmigiana
Salsa di pomodoro, bocconcino di mozzarella fior di latte, melanzane, 
grana, basilico, olio evo

8€

Romana
Salsa di pomodoro, bocconcino di mozzarella fior di latte, prosciutto 
cotto alta qualità, olio evo

7€

Napoli
Salsa di pomodoro 90g, bocconcino mozzarella fior di latte, acciughe, 
origano, olio evo

6,50€

Marinara
Salsa pomodoro, acciughe , aglio di nubia, olio evo

6€

Tonno subito
Salsa di pomodoro, bocconcino dimozzarella fior di latte, tonno, 
cipolla rossa, olive nere.

8,50€

4 Formaggi
Bocconcino di mozzarella fior di latte, emmental svizzero, cacio 
cavallo fresco, gorgonzola.

8€

Spianata Piccante
Salsa di pomodoro, bocconcino di mozzarella fior di latte, spianata 
piccante

8€

4 gusti
Salsa pomodoro , bocconcino di mozzarella fior di latte, prosciutto 
cotto alta qualità, carciofi alla paesana.

8€

Capricciosa
Salsa pomodoro, bocconcino di mozzarella fior di latte, prosciutto 
cotto alta qualità, carciofi alla paesana, würstel, olive nere.

8€

Puddicino
Salsa di pomodoro, bocconcino di mozzarella fior di latte, pollo 
croccante, salsa barbecue

7,50€

Topolino
Salsa di pomodoro, bocconcino di mozzarella fior di latte, patatine, 
würstel

7,50€

Sfincionello
Condimento sfincione con cacio cavallo fresco

7,50€

Le Pizze
Classiche



PizzeSpecial
Santa Rosalia
Mozzarella di bufala di Battipaglia, mortadella dolce, pesto di 
pistacchi, granella di pistacchi
-  Consigliata con un Grillo Frizzante: le bollicine leggere puliscono il 

palato ed esaltano la delicatezza della mortadella e del pistacchio

11,50€

Tuttintavula ( La nostra firma)
Patate, salsiccia, scamorza affumicata, porchetta di Ariccia e cipolla 
caramellata

12€

Kebabbara
Bocconcino di mozzarella fior di latte, kebab, pomodorini, salsa 
yogurt

11,50€

Bresa e buffa
Salsa di pomodoro, mozzarella di bufala di Battipaglia, rucola, 
bresaola della Valtellina, grana

12,50€

Verde e crudo
Salsa di pomodoro, mozzarella di bufala di Battipaglia, prosciutto 
crudo di Romagna, grana, rucola

10€

Miele e monti
Mozzarella di bufala di Battipaglia, gorgonzola dolce, noci, speck 
veronese, miele millefiori di Corleone
- consigliata con impasto ai cereali: la sua nota rustica valorizza il contrasto tra 

la dolcezza del miele e l’intensità del gorgonzola

9,50€

Schiacciatella
Pomodoro a fette 50 gr, mozzarella di bufala di Battipaglia, prosciutto 
crudo di Romagna, stracciatella

9,50€

Sfilatino
Mozzarella di bufala di Battipaglia, pancetta coppata, pesto di 
pistacchi, ruco

8,50€

Il casareccio (calzone)
Bocconcino di mozzarella di fior di latte, ricotta di pecora, salame 
dolce pepe nero

8€

Zio Nino
Mozzarella di bufala di Battipaglia, pomodoro a fette, origano

7€



Zucca Reale – La più scenografica
Vellutata di zucca rossa, speck, bufala, scaglie di mandorle e 
stracciatella
- Consigliata con un Grillo Secco: la sua freschezza e nota agrumata 

bilanciano la dolcezza della zucca ed esaltano la cremosità della 
stracciatella

16,50€

Tartufata Mediterranea
Salsa rossa al tartufo, prosciutto crudo, bufala, rucola, pomodorini 
secchi e olio al tartufo
- Consigliata con impasto Tumminia: il suo gusto deciso e rustico 

accompagna perfettamente l’intensità aromatica del tartufo

15€

Regina del Bosco
Crema ai funghi, porcini, salsiccia e fior di latte
- Consigliata con Oberbräu 1605: le sue note intense e maltate 

accompagnano perfettamente i sapori decisi dei porcini e della salsiccia

15,50€

Verde e Croccante 
Pesto di basilico, fior di latte, grana croccante, chips di melanzane, 
pinoli tostati e guanciale croccante
- Consigliata con impasto ai cereali: per un gusto più ricco e armonioso che 

valorizza ogni sfumatura degli ingredienti

14,50€

Vellutata del Contadino
Vellutata di zucchine genovesi, salsiccia, fior di latte e chips di 
zucchine

13,50€

Le Pizze
che non ti aspetti

Nera di Lido (Impasto al nero di seppia)
L’eleganza del nero incontra il Mediterraneo: base al nero di seppia 
con pomodoro, pesce spada, melanzane fritte, menta fresca e 
stracciatella in uscita.
- Consigliata con Pizzicanti Bianco Frizzante 

16,50€

Tutti n’tavula 2.0 (Impasto zafferano e semi di papavero)
L’evolution della nostra firma: impasto dorato allo zafferano, crema di 
patate, salsiccia, porchetta d’Ariccia e blend di formaggi, il tutto 
completato da croccanti patate a tocchetti  

14,50€

Giardino Mediterraneo (Impasto pomodoro secco e basilico)
Un inno alla nostra terra: crema di melanzane, mozzarella di bufala 
campana, pesto di basilico, pomodorini confit e filetti di melanzana 
spadellati, avvolti dal profumo del nostro impasto artigianale

13,50€



Dessert
Cassata dello zio Nino
Rivisitazione della cassata siciliana. la specialità che non ti aspetti

6€

Tortino Cuore Caldo
Soffice tortino al cioccolato con cuore caldo fondente

6€

Tiramisù della casa 
Classico italiano con crema al mascarpone

6€



Gin tonic 
Bombay 8€
Tanquerai 9€
Hendrick's 10€
Mare 11€

Negroni 7€

Negroni Sbagliato 7€

Negrosky 7€

Americano 6€

Cocktails
Spritz 

Aperol 7€
Campari 7€
Limoncello 7€

Vodka lemon
Moscoovsky 8€

Absolute 9€

Grey Goose 11€

Analcolici
Tuttint'avula 5€



(Tutta la mescita ha il costo di 6€)

Vini

Grillo Secco
Fresco, agrumato e bilanciato, ideale con pizze e piatti leggeri

18€

Nero d’Avola
Morbido e avvolgente, perfetto con carne e pizze saporite

20€

Syrah
Intenso e speziato, ideale con pizze gourmet e piatti ricchi

20€

Calice di vino 6€

Pizzicanti – Bianco Frizzante
Dal cuore della Sicilia, un vino vivace e armonioso dalle note tropicali 
e mediterranee, perfetto per antipasti e aperitivi d’autore

18€



Birre alla spina

Acqua Naturale 1LT
Acqua Frizzante 1LT
Coca Lattina
Coca Zero
Sprite
Fanta
Chinotto Siciliano
Tonica Polara
Crodino
San Bitter

Bibite
2,50€
2,50€

3€
3€
3€
3€
3€
3€
4€
4€

0,3 LT 3€
0,5 LT 5€

Warsteiner Premium Pils — 4,8% vol
Bionda, fresca e leggera

0,3 LT 4€
0,5 LT 6€

Warsteiner Weiss Non Filtrata — 5% vol
Birra di frumento, morbida e leggermente fruttata

0,3 LT 4€
0,5 LT 6€

Oberbräu 1605 – Doppio Malto Rossa — 6,5%
Corposa e intensa, con note tostate e di caramello






